
L'OCCITAN
(Du 26/01/2022 soir au 02/02/2022 midi)




Entrée + Plat + Dessert : 28€

Formule entrée + plat ou plat + dessert : 21€ 

*Prix Nets Hors Boissons - Ce menu est également disponible à emporter sur commande uniquement 

au prix de : 21€ (entrée, plat, dessert) et 18€ (formule express); à la carte : -2€.

Tous nos plats sont élaborés sur place à base de produits frais

Origine des viandes : France ; Origine des Poissons : Pêchés en atlantique. Liste des allergènes sur demande

DESSERTS



À LA CARTE : 7€

SOUFFLÉ GLACÉ AU GRAND MARNIER, DÉCLINAISON D'ORANGE 
-

VERRINE DE MOUSSE CHOCOLATTÉE ET ÉCLATS DE COOKIES, COULIS DE CACAO
-

RIZ AU LAIT MAISON EN DEUX TEXTURES, FRUITS DE SAISON EN DEUX FAÇONS
-

ASSORTIMENT GLACÉ MAISON
-

ASSORTIMENT DE FROMAGES DU MOMENT



PLATS



À LA CARTE : 16€

CUISSE DE CANETTE BRAISÉE AU VIN DE GAILLAC, 
CAROTTES DE COULEUR ET SAUCE AUX POIRES

-
FILET DE LOUP SNACKÉ, PANNEQUET DE CHOU, SAUCE VIN BLANC SAFRANÉE

-
CASSOLETTE DE BLANQUETTE DE VOLAILLE AU CURRY ET SES LÉGUMES GLACÉS










ENTRÉES
 

À LA CARTE : 8€



SALADE CROQUANTE ET SES CROMESQUIS DE MOZZARELLA, ESPUMA DE POITRINE FUMÉE

-
DOUCEUR DE CAROTTE ET PATATE DOUCE, CRÈME DE PARMESAN ET FRUITS TORRÉFIÉS

-
FILETS DE MAQUEREAUX À LA MOUTARDE RÉVISITÉS PAR LE CHEF

-
ASSIETTE DE FOIE GRAS DE CANARD DU MOMENT ET SES CONDIMENTS +3€









