
Médaillon de Paleron Braisé au Vin de Gaillac,

Réduction de Jus

Pavé de Saumon aux Épices Cajun, Sauce Crustacé

Émincé de Jambon Cuit en Basse Température 

Hamburger Sauce Cocktail 

Pièce de Bœuf, Frites et Salade (+ 3€)

      Laqué au Miel et Soja

       (Steak Haché / Plat servi avec Frites et Salade) 

Salade César (Grande +3€)

Rillettes de Poisson et Saumon Gravlax, 

Douceur de Carottes et Potimarron en Textures,

Crevettes Snackées au Curry

Croustillant de Chèvre et son Chutney Poire

Ardoise de Charcuteries Locales, 

Foie Gras Maison et son Chutney du Moment (+5€)

      Pickles de Légumes

      Pickles de Légumes

CARTE DU MOMENT

ENTRÉES 
9€

DESSERTS 
9€

PLATS 
15€

Douceur Chocolatée et son Sorbet Mandarine

Ananas Mariné au Gingembre Rôti au Four,

Mousse Vanillée et Sorbet Pabana

Gourmandise Café en Verrine

Assiette Glacée Maison, Chantilly Mandarine

Aux horaires d'ouverture du restaurant : 12h - 14h / 19h30 - 21h30 (21h du vendredi au dimanche). Fermé le samedi midi.  
Pour commander en chambre, veuillez composer le 9.
Formule 2 plats (entrée+plat ou plat+dessert) : 22€

formule 3 plats (entrée+plat+dessert) : 30€



*Prix Nets 


